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Skupina Panvita

o Ena najvecjih verig podjetij v slovenski zZivilsko-predelovalni industriji, ki
obvladuje varno in kakovostno pridelavo in predelavo hrane v celotni
proizvodni verigi.

o Z vertikalno integrirano proizvodnjo hrane zagotavljamo varnost in
kakovost hrane, ki je podprta z razli€nimi certifikati in ukrepi:

O

O
O
O

Global Gap za vrtnine

KOPOP ukrepi za poljscine

EKO za 82 hektarjev in EKO prasici ter perutnina

IFS in ISO 9001 ter HALAL standard za mesnopredelovalni del
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KMETIJSTVO in TRGOVINA MESO IN MESNI IZDELKI
Panvita d.d. ® Panvita, Mesnine d.d
Panvita KMETIJSTVO d.o.c. ® Panvita, MIR d.d
Panvita, Posestvo Motvanevci d.c.o ® Panvita, Agromerkur d.0.0.

Panvita, Marof d.o.0.
Panvita, Prasi¢jereja d.o.0.
Panvita Vetenna d.o.c.

Panvita, Proizvodnja mesa d.0.0

ENERGETIKA

® Panvita EKOTEH d.o.0




Panvita obdeluje veC kot 4.000 hektarjev kmetijskih zemljiSC, na katerih pridelamo
letno poljS¢in:

8.000 ton pSenice

1.300 ton jeCmena

7.000 ton koruze (zrno)
1.000 ton oljne ogrscice
38.500 ton koruze (silaza)
15,5 ton oljnih buc

Na leto pridelamo tudi 85 ton jagod, 8 ton Spargljev, 260 ton paprike in 40.000 mini
lubenic. V obliki kas trgu ponudimo 50 ton ajde in 50 ton prosa.

Na 82 hektarjih ekoloske pridelave pridelamo 29 ton pSenice, 16,5 ton lanu, 31 tono
pire, 72 ton koruze in 17 ton ovsa.

Vzpostavljena kooperacija z ve€ kot 2.000 druzinskimi kmetijami na podrocju
poljedelstva, zelenjadarstva, perutninarstva in praSiCereje.
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Prehrana zivali in reja

« Lastna priprava krme: pr0|zvodn|a 55.000 ton krmnih
mesanic letno

* Reja perutnine:
— 50.000 nesnic
— Lastna valilnica ,
— 3,4 milijjona pisCancev
— Razvita kooperacija

* Reja prasicev:
— v lastni in kooperantski reji

zredimo letno 65.000 prasicev

__banwvita



ol Ll Y 43 ¢ A
; il LR e ALY gy
PR el YT lb:": e =2 g "-"" ’ h | 7 1 "‘
,33, oL S N"‘ VW b i N

Meso in mesni izdelki

* Letno proizvedemo 17.000 ton svezega
mesa in polpripraviljenih mesnih
izdelkov, barjenih, poltrajnih in susenih
mesnin.

« Na tujem prodamo 15 % celotnega
programa mesnih izdelkov.

« Z lastno maloprodajno verigo mesnih
centrov v Sloveniji oskrbujemo koncCne
potrosnike in gastro segment ter tako

ustvarimo do 30% prodaje.
panvita




Digitalizacija - prednosti

« ZmanjSevanje tvegan|,

« vecja predvidljivost,
 boljsa uporaba virov,

* manjSa poraba materiala,
e vecCji donos.
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Digitalizacija v primarni
proizvodnji - njiva

Jemanje vzorcev tal in gps doloCanje koordinat

ProucCevanje moznosti uporabe dronov pri spremljanju
rasti

Povezava piezometrov in racunalnika
Racunalnisko vodeno namakanje
Monitoring vlaznosti tal s sondami
za optimalno namakanje
Sledenje prikolicam za boljSo
organizacijo dela v zetvi
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Digitalizacija v primarni
proizvodnji - mesalnica krmil

« Racunalnisko krmiljenje susilnice s kapaciteto 50 ton na
uro
* Robotsko paletiranje vrec

panvita



« Avtomatsko krmiljenje prezraCevanja
In ogrevanja hlevov za pisCance

Digitalizacija v reji

In prasice

Patentiran sistem za avtomatsko

krmljenje piSCancev

-
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Digitalizacija v mesni industri

* Investicije v novejso opremo. Zadnje investicije:
— Egalizator
— Pakirni stroji
— Rezalnik zrezkov
— Komore za kuhanje in dimljenje

- NAMEN: zmanjSevanje stroskov in optimiziranje
proizvodnje
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